
M E N U  D I  C A P O D A N N O
3 1  D I C E M B R E  2 0 2 6

Benvenuto dello chef

ANTIPASTI
Barbabietola marinata, vellutata di sedano e scalogno,

prescinseua e more

Vol au vent, insalata russa e astice al vapore

Fagottino di verza in brodo ripieno di maialino arrosto
all’orientale

PRIMI
Risotto alle castagne, funghi porcini, capesante e lardo

Lasagnetta di gamberi e scampi, besciamella al finocchio
e olio al cipollotto

SECONDO
Medaglione di cervo, il suo fondo al ribes e pastinaca

DESSERT
Profiterole E|P

200€ p.p. (incluso acqua e caffè)
Bevande escluse

Per info e prenotazioni: reservations@europapalace.it | +39 0184715000
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