
MENU DU RÉVEILLON
DU NOUVEL AN

3 1  D É C E M B R E  2 0 2 6

Bienvenue du Chef

ENTRÉES
Betterave marinée, velouté de céleri et échalote,

prescinseua et mûres

Vol-au-vent, salade russe et homard à la vapeur

Fagottino de chou vert dans un bouillon,
farci de cochon de lait rôti à l’orientale

PREMIERS PLATS
Risotto aux châtaignes, cèpes, noix de Saint-Jacques et lard

Lasagnetta aux crevettes et langoustines,
béchamel au fenouil et huile à la cébette

PLAT PRINCIPAL
Médaillon de cerf, jus de cuisson au cassis et panais

DESSERT
Profiterole E|P 

200€ p.p. (eau et café inclus)
Hors boissons

Infos et réservations: reservations@europapalace.it | +39 0184715000
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