
UNADITRE | Estate 2026
Cena a quattro mani

APERITIVO

Melanzana bruciata, Grana Padano 27 mesi e polvere di caffè
Pera al Rossese, avocado e amaranto soffiato

Bignè ripieno di Prescinseua, composta di albicocca e semi tostati
Insalata di spaghetto freddo alla milanese, caviale di limone e prezzemolo

ANTIPASTO

Meringa soffice, salsa carbonara, zucchina trombetta cotta e cruda, vongole

PRIMO

Astice blu, riduzione di crostacei, anguria arrostita, mandorle e riso mantecato

SECONDO

Trancio di agnello, emulsione al Vermouth, susine e pastinaca

DESSERT

Dolce di fragole, rabarbaro, gelato alla camomilla e miele

Piccola pasticceria

Gelatine di frutta e cioccolatini

195€ p.p. bevande escluse
+90€ p.p. con wine pairing

Per info e prenotazioni: reservations@europapalace.it | +39 0184715000
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