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EUROPAV PALACE

UNADITRE | Estate 2026

Diner a quatre mains, 21 juin

APERITIF
Tk Qs Afsrd Solinron
Aubergine brllée, Grana Padano affiné 27 mois et poudre de café
Poire au Rossese, avocat et amarante soufflée

Chou garni de Prescinseua, compotée d'abricot et graines torréfiées
Salade froide de spaghetti a la milanaise, caviar de citron et persil

ENTREE
N Qo as:

Meringue moelleuse, sauce Carbonara, courgette trombetta cuite et crue, palourdes

PREMIERE PLAT
e B e Y

Homard bleu, réduction de crustacés, pastéque rétie, amandes et riz crémeux

PLAT PRINCIPAL

Aot et

Carré d'agneau, émulsion au Vermouth, prunes et panais

DESSERT

Alsseod et

Dessert aux fraises, rhubarbe, glace a la camomille et miel

Mignardises

N o Ol O%Ww{‘w W

Pates de fruits et chocolats maison

195€ p.p. hors boissons
+90<€ p.p. avec accord mets-vins

Infos et réservations: reservations@europapalace.it | +39 0184715000
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