
LA RIVIERA DEL GUSTO
TOSCANA - SANREMO:

DALLE COLLINE DEL CHIANTI ALLA RIVIERA DEI FIORI
10 lugl io 2026

Benvenuto dello chef

Carta musica al finocchietto
Wine pairing: Champagne Perrier Jouët - Grand Brut

AMUSE-BOUCHE

Hummus cremoso, scalogni croccanti
5 e 5 di ceci e melanzane, limoni al sale e menta
Uovo di quaglia, olandese al dragoncello, caviale
Barbajuan al ripieno di torta verde, gel di aceto

ANTIPASTO

Insalata di calamari e molluschi, consommé fresco di triglie alle foglie di fico
Wine pairing: A” Rosato Toscana IGT 2025 – Fattoria Aldobrandesca 

PRIMO

Ravioli del plin all’aioli di alghe, brodo di cacciucco
Wine pairing: Mezzo Braccio Toscana IGT 2022 – Tenuta Monteloro

SECONDO

Morone in porchetta, albufera di mare, purea di finocchi, millefoglie di patate
Wine pairing: Pinot Nero della Sala Umbria IGT 2015 – Castello della Sala

DESSERT

Tarte tatin di pomodori, gelato al basilico, acqua di fragole e mandorle
Wine pairing: Kombucha Signature

Piccola pasticceria

180€ p.p. bevande escluse
+70€ p.p. con wine pairing

Per info e prenotazioni: reservations@europapalace.it | +39 0184715000
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